
Cullas da cocos
Redacziun da PUNTS

Ingredienzas:
200 g tschigulatta alva
50 g paintg
125 g raspas da cocos
125 ml groma
1 presa sal

Preparaziun:
Stgavagnar da grop la tschigulatta.
Far buglir la groma ed il paintg en ina padella e luentar en là la 
tschigulatta e suenter maschadar il liquid cun las raspas da cocos e la 
presa sal.
Schar sfradentar la maschaida fin ch’i sa furma la massa.
Cura ch’igl è uschè lunsch, furmar cullas or da la massa e rudlar 
quellas en raspas da cocos. 
Metter per ina fin duas uras en frestgera e suenter giudair.
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