
In salid
 rumantsch
Las vacanzas, il pli bel temp da l'onn! 

Era jau sun da quel avis e ma legrel 

adina danovamain da planisar in viadi: 

tschertgar bels albierts cun vistas 

unicas, bunas ustarias che servan 

spezialitads indigenas, rivas solitarias, 

nua ch'ins po far lungas spassegiadas 

e tschertgar conchiglias, crappa ed 

auters stgazis da la mar.

Tuttenina è el qua, il di da la partenza 

e lura va tut fi tg svelt – il sgol, ils dis a 

l'ester, millis d'impressiuns, novas fa-

tschas, gusts savurus e sitgs squisits. 

Ils dis passan en in hui e gia èn ins 

puspè a chasa. Bain èn las bursas vi-

das, ma persuenter èn ins puspè plain 

novas ideas ed energia positiva. Ma 

er insatge auter na dastga mai man-

car en mia valisch, cura che jau re-

turn d'in viadi: in sal dal pajais che jau 

hai gist visità.

Da las vacanzas en Scozia hai jau per 

exempel prendì a chasa in sal fi mentà 

che jau dovrel fi tg gugent per cundir 

charn. Da mes viadi a Mallorca hai jau 

prendì cun mai gist dus differents 

sals: fl eur de sel cun lavandra e citro-

na e fl eur de sel cun oranscha e chili. 

E vi da mes dis en l'Irlanda ma regor-

dan ils fl ocs da sal marin che sume-

glian pitschnas piramidas. Adina cura 

che jau dovrel in da quels sals, ma 

vegnan endament ils bels muments a 

l'ester, il sulegl sin mia pel u il vent en 

mes chavels. Ed jau hai bunamain 

l'impressiun da puspè esser là ...

Stai bainin e n'emblidai betg da pren-

der a chasa in sal da l'ester!

In souvenir 
per tut l'onn

Angela Schmed Bass

Wussten Sie, dass • • •

• • • Sie im Volg jetzt wieder kostenlos unseren Pilz-Flyer 

 Mitnehmen fi nden?  Mit diesem kommen Sie in jeder Hinsicht 

 den Pilz-Geschmack. Sie erfahren Wissenswertes zu Steinpilz, 

 und Champignon, erhalten Tipps zur Verarbeitung 

von Pilzen und nicht zuletzt fi nden Sie darin drei feine herbstliche 

Rezepte mit Pilzen inkl. je einer Weinempfehlung.

 Sie den Danke-Kuchen, den süssesten 

 für ein herzliches «Merci», exklusiv bei 

 Rund und mit neuer Rezeptur ist das 

 Gebäck zurück im Dorfl aden. Mit einer zitronig 

 schoggigen fründlichen Hälfte stecken im 

Danke-Kuchen zwei Lieblingskuchen in einem. Die Verpa-

ckung kann zudem mit einer persönlichen Botschaft verse-

hen werden — das macht ihn zum perfekten, sympathischen 

Präsent für verschiedenste Anlässe.

Lesenswert!nsLesen
Jetzt ist wieder Bastelzeit. Viele originelle Ideen fi nden 

sich in diesem Buch. Wiederverwerten statt weg-

werfen lautet das Motto. Da wird aus dem leeren 

Jogurtbecher ein Kräuter-Töpfchen, aus Wäsche-

klammern ein Untersetzer und die alte Jeans 

erlebt als Sitzkissen einen neuen Auftritt. 

Auch was kaputt ist, muss nicht immer 

weggeworfen werden. In diesem Buch 

stecken viele Anregungen, die helfen, 

in unnützen oder abgenutzten Din-

gen Schönheit und Praktikabilität 

zu entdecken.

«Aus alten Sachen noch 

mehr Schönes machen»
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