
Einfach ALDI.

Be il meglier dal meglier per il giubileum
San Murezzan: Oz è l’avertura dal 20. gourmet festival

DA GION NUTEGN STGIER / ANR

■ Stailas, chapitschas e puncts da
«Gault Millau» gist en seria, quai è la
noda da l’ediziun da giubileum dal
gourmet festival 2013 a San Murez-
zan e conturn. Cuschiniers da set na-
ziuns èn da la partida e vegnan a pu-
pragnar ils passa 3000 mangiabains
cun tratgas las pli finas. Senza dubi
tutga il gourmet festival en l’Engia-
din’Ota tar ils megliers dal mund. I dat
paucas occurrenzas per persunas cun
buccas e nas fins che sveglian tant in-
teress sco il gourmet festival che en-
tschaiva oz a San Murezzan. Ils davos
20 onns èn 60 000 gourmets vegnids a
la fin da schaner en il lieu turistic da re-
num mundial be per l’occurrenza culi-
narica. Remartgabel è bain che da quels
mangiabains derivan 80% da la Svizra,
10% èn gourmets da la Germania, 5%
èn Talians ed ils auters 5% da differen-
tas naziuns. 173 cuschiniers da 31 na-
ziuns èn sa participads ils davos 20
onns al gourmet festival. L’ediziun da
giubileum dals dis culinarics cumenza
oz e va a fin venderdi proxim cun in
past festiv en l’hotel Carlton a SanMu-
rezzan.

Ina purschida zunt vasta
L’Engiadin’Ota è ina regiun cun ina ga-
stronomia da qualitad fitg auta e cun
almain 25 restaurants che figureschan
en il «Gault Millau», la pli enconu-
schenta bibla per gourmets. Grazia al
gourmet festival vegn quella purschida
culinarica enritgida anc supplementar-
main cun dar ils stars cuschinunzs novs
impuls a la gastronomia da San Murez-
zan e conturn. Cun esser ils giasts
cuschiniers bunamain in’emna en ils
hotels e restaurants da luxus è la pur-
schida tar il gourmet festival zunt vas-
ta. I dat da tuttas sorts occurrenzas cu-
linaricas e quai per pretschs da 185 fin
600 francs. Ils pretschs èn dentant se-
cundars cun vegnir ils giasts en rotscha
per giudair las tratgas exquisitas dals
cuschiniers internaziunals. Da la cu-

schiniera e dals otg cuschinunzs ch’èn
quest onn da la partida han tuts re-
tschet ina sche betg duas ubain trais
stailas «Michelin» e puncts suren e su-
ror èn lur vita professiunala.

Il meglier cuschinunz talian
L’emna culinarica entschaiva er quest
onn cun in dals puncts culminants e
quai questa saira cun la «welcome
cocktail party». Fin uss aveva quella
adina lieu en l’hotel Carlton a San Mu-
rezzan e da preschent ha quella lieu en
il «Grand Hotel Kempinski». Quella
occurrenza è ina da las paucas nua che
tuts cuschiniers èn da la partida e nua
ch’i vegn en quel senn fatg in vair viadi

culinaric. Cun Cornelia Poletto, la
cuschinunza da Hamburg, è preschen-
ta ina da las meglras cuschinieras dal
mund che ha er fatg ina carriera sco
cuschinunza tar la televisiun «ZDF».
Da Saarbrücken a San Murezzan vegn
Klaus Erfort, in cuschinier che ha tut-
tina 19,5 puncts «Gault Millau», quai
che betg blers han sin l’entir mund.
Trais stailas «Michelin» ha dentant er il
cuschinunzGert de Mangeleer che vegn
da la Belgia ed è giast da Kurt Röösli, il
schef cuschinier da l’hotel Waldhaus,
Segl. In’emna culinarica senza cuschi-
niers da la Frantscha è strusch da s’ima-
ginar e quest onn vegn cun Alain Soli-
vérès in cuschinunz da Paris e l’auter è

Jean-Georges Klein dal restaurant da lu-
xus L’Arnsbourg en l’Alsazia. Per ina
giada è er da la partida cun Dieter Ko-
schina in cuschinunz da renum dal Por-
tugal, dentant nagins cuschiniers sviz-
zers. Persuenter cuschina cun Massimo
Bottura, il meglier cuschinunz talian,
en il Palace a San Murezzan. El maina
dapi onns cun success l’Osteria Fran-
cescana a Modena, dal reminent il 5.
meglier restaurant da l’entir mund. Da
surmar vegnan dus cuschinunzs e quai
èn Markus Glockner che vegn da New
York a San Murezzan ed Alvin Leung
che cuschina a Hongkong en in dals
restaurants da luxus, il Bo Innovation,
il numer 52 sin quest mund.

Ina giada dapli èsi reussì a Reto Mathis, il president da l’emna culinarica a San Murezzan e conturn, da persvader ils megliers cuschi-
nunzs dal mund da vegnir a San Murezzan.

www.gr.ch simplamain per sin via
■ (cc) A partir d’immediat stat a dis-
posiziun ina pagina d’internet dal
chantun Grischun optimada per
smartphones. Grazia ad in nov layout
po la purschida cumpletta da
www.gr.ch vegnir duvrada en moda
pli simpla da quels ch’èn en viadi.
L’internet mobil e la quota da las visitas
sin las paginas d’internet creschan ad
in crescher. Versiuns mobilas da pagi-
nas d’internet vegnan adina pli im-
purtantas. Quellas porschan in’utilisa-

ziun simpla, svelta e nuncumplitgada
sco er ina meglra legibladad. La pur-
schida d’internet cumpletta e multilin-
gua dal chantun Grischun www.gr.ch è
ussa vegnida optimada per smartpho-
nes. La vista mobila vegn applitgada
automaticamain, sch’ins visita la pagi-
na d’internet cun in smartphone, senza
ch’i sto vegnir installada per quai in’ap-
plicaziun separada. Las utilisadras ed
ils utilisaders pon midar da tut temp
tranter la vista mobila e la vista classica.

La vista mobila funcziuna sin tut ils
tips da smartphones usitads.

Cun realisar il layout per smartpho-
nes è vegnida meglierada la pagina
d’access dal portal per las burgaisas e
per ils burgais www.gr.ch. Il portal sa
divida da nov en las rubricas «Actual»,
«Communicaziuns», «Videos», «Di-
rectamain tar», «Servetschs online»,
«Top links», «Servetschs ed infurma-
ziun», «Turissem e temp liber» sco er
«Ans suandai».

Gia dapi la fin da settember 2012
sustegna la pagina d’internet ils novs
standards da l’internet HTML5 e
CSS3. Quests standards han l’avantatg
che las paginas d’internet vegnan pre-
schentadas optimalmain – indepen-
dentamain da l’apparat e dal program
d’internet – tant sin computers stabels
sco er sin apparats mobils sco
smartphones e tablets cun visurs da dif-
ferentas grondezzas e da differentas re-
soluziuns.

Tuts èn pronts en cuschina per il gourmet festival che ha quest onn lieu per la 20. giada.
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En acziun vegn durant il gourmet festival natiralmain er il schef-pastizier dal Palace Ste-
fan Gerber.
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