
Wussten Sie, dass ...

Lesenswert!
Schokolade macht glücklich! Es gibt kaum ein 

Nahrungsmittel, das so viele lächelnde und zufrie-

dene Gesichter schaffen kann. Dunkel und sinnlich 

oder hell und cremig – Schokolade ist einfach 

Hochgenuss pur. Von warmen und kalten Schoko-

ladendesserts über Pralinen, Trüffel, Kuchen und 

Brownies bietet dieses Buch eine opulente Vielfalt 

an himmlisch leckeren Rezepten. 

Lotta Bäckström, Ewa K. Andinsson, 

Camilla Simonson: «Himmlisch lecker»,

Thorbecke Verlag, 120 Seiten, 

ISBN: 978-3-7995-0860-5

... der Volg Danke-Kuchen ein doppelt feines 

Dankeschön ist? Ob man sich damit für einen kleinen 

Gefallen bedankt, jemandem gute Besserung wünscht oder 

zur bestandenen Prüfung gratuliert: Mit dem Volg Danke-

Kuchen schenkt man Genuss im Doppelpack. Die dunkle 

Hälfte ist schoggig-fründlich mit einer feinen Kokos-Note, 

die helle Hälfte fruchtig-frisch mit Ananasstückchen. Mit 

seinen 750 Gramm eignet er sich zudem perfekt für die 

grössere Runde wie das Familienfest oder die Vereinssit-

zung. Der Volg Danke-Kuchen wird exklusiv für Volg herge-

stellt und ist ein hochwertiges Schweizer Produkt. 

Der Volg Danke-Kuchen ist in der Kartonverpackung 
(Fr. 9.90) oder in der attraktiven Blechdose (Fr. 12.90) 
erhältlich und kann mit einer individuellen Botschaft 
versehen werden. 

Originalrezepte und kulinarische Geschichten aus 

dem Tessin in elf wundersamen Kapiteln, begleitet 

von eindrücklichen Fotos. Die Autoren spüren verges-

sene Geschichten auf, treffen Menschen, die mit 

Leidenschaft ihre Salami, Formaggini oder ihren 

Merlot produzieren. Vom Winter und vom Dinkel ist 

die Rede, vom Leben auf der entlegenen Alpe Cedullo, 

vom Sommer auf dem See und im schattigen Grotto. 

Mit 50 authentischen Rezepten, die nach «Nostrano» 

schmecken. 

Pepe Ragazzi, Fabio Corfù, Juliette Chrétien: 

«Ticino ti cucino»,

AT Verlag, 280 Seiten, 

ISBN: 978-3-03800-728-9

che tartuffels en paintg. Mam-

ma stueva adina cuschinar bler 

dapli che uschiglio, pertge che 

tar tartuffels en paintg cun ovs 

en paintg era la fom tuttenina 

bler pli gronda. E mes fragliuns 

sa giavischavan perfin tartuffels 

en paintg cun ovs en paintg sco 

menu d’anniversari.

Ils tartuffels u ardöffels u mailin-

ters u co ch’els vegnan numnads. 

La spisa dals povers, la spisa che 

avess stuì gidar cunter fominas 

en cas da guerra. En in temp sen-

za guerra e povradad giogan ils 

tartuffels dentant in’autra rolla. 

I dat uffants ch’han gugent tar-

tuffels ed i dat uffants che n’han 

betg gugent. Tar nus a maisa èsi 

normalmain uschia che la mesa-

dad da la famiglia s’allegra dals 

tartuffels en paintg, l’autra me-

sadad recloma.

E tuttina: igl è bun dad avair in 

satg tartuffels en tschaler. Du-

rant tut l’enviern pon ins alura 

be ir en tschaler per ils tartuffels 

ed ins ha adina avunda. E chavar 

d’atun ils tartuffels frestgs sez 

ord la terra, in bellezza senti-

ment. Lu han ins suenter la terra 

frestga sut las unglas dal maun. 

E jau hai lura adina schon l’odur 

da tartuffels en paintg en il nas.

La bella regurdanza. Sch’ins ve-

gniva a chasa da mezdi suenter 

scola e dumandava mamma: 

tge datti da gentar? E mamma 

scheva: tartuffels en paintg cun 

ovs en paintg. Lura era salvà tut. 

Tge buntad. Era sche ensasez na 

datti gea betg insatge pli simpel 
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