
Il di d’anniversari è in di tut spe-

zial ed en bleras famiglias datti 

pitschnas tradiziuns per cele-

brar il giubilar u la giubilara. Tar 

nus dastga quel u quella che 

ha ils onns giavischar il gentar. 

Entant che nus creschids avain 

magari giavischs da menu pli 

extravagants u spezials, èn ils 

menus preferids da mias fi-
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La turta d’anniversari

Karin Kohler-Pattis

glias modests: Selina giavischa 

per regla risot da tomatas cun 

servelas e Laura bizochels da 

spinat cun groma e schambun.

Natiralmain dastgan ellas era gia-

vischar lur turta d’anniversari. 

– Jau fascheva quellas turtas 

adina fi tg gugent: turta da tschi-

gulatta cun glasura, in cake da 

carottas en furma da locomotiva 

u muffi ns. Ina giada è mia fi glia 

returnada plain plaschair d’ina 

parti d’ina amia e m’ha raquintà: 

«Mamma, oz hai jau gì la meglra 

turta dal mund! Fas er ina giada 

quella per mai?» Curt suenter hai 

jau scalinà tar mia vischina per 

m’infurmar davart il recept. Ella 

m’ha guardà in pau schenada e 

m’ha ditg ch’i saja fi tg simpel: in 

fund da turta cumprà, lasura ina 

stgatla crema da vaniglia e sisu-

ra frajas. Finì! Sia fi glia giavischia 

numnadamain adina questa tur-

ta. – Dapi quel di stoss era jau 

far adina questa‚ meglra turta 

dal mund’ per Selina. 

Fitg gugent han ils uffants era 

petit beurres cun in pau glasu-

ra da tschigulatta e smarties. 

Quai è fitg bel per l’egl. Ma 

legher èsi schon! Nus creschids 

avain l’impressiun da stuair far 

turtas enormas e creaziuns da 

menus stravagantas, ma il pli 

gugent han ils uffants per re-

gla insatge tut simpel. N’è quai 

betg bel, sch’ils giavischs èn 

uschè modests!?!

...  Volg ein grosser Lehrstellenanbieter ist und momen-

tan 440 Jugendliche zu Verkaufsprofis ausbildet? Jährlich 

beginnen etwa 160 junge Menschen ihre Ausbildung im 

Volg. Auch für diesen Sommer gibt es noch in vielen Volg-

Läden freie Lehrstellen. Das Einzigartige an einer Lehre im 

Volg ist die Möglichkeit, schon früh in allen Abteilungen 

mitzuarbeiten. Im Verlaufe eines Arbeitstages wird die 

Arbeit mehrmals gewechselt, so ist der Tagesablauf ab-

wechslungsreich und spannend. Ausserdem profitieren die 

Volg-Lernenden von einer internen Ausbildung. Neugierig 

geworden? Alle offenen Lehrstellen im Volg sind ausge-

schrieben auf www.lehrstellenboerse.ch
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Das Koch- und Wissensbuch «Frühling Sommer» begeistert 

Leser und Kochfans gleichermassen: Über 7000 Exemplare 

wurden im ersten Jahr bereits verkauft. Nun erscheint der 

Bestseller in 2. Auflage mit 222 Rezeptideen, die herrlich 

nach Frühling und Sommer schmecken. Dabei wird keine 

feine Gelegenheit ausgelassen – vom 

Osterfest bis zur Sommerparty. Ange-

reichert mit nützlichen «WissensBissen» 

und dank stimmungsvoller Fotografie 

auch optisch ein Leckerbissen. 
Lesenswert!

Kochbuch Frühling Sommer 

Edition CULINEA

196 Seiten, 222 Rezepte, 322 Bilder 

ISBN 978-3-033-02352-9

www.culinea.ch   

Das kleine Buch vom Salz

Teubner

192 Seiten

ISBN 978-3-833816550

Salz ist nicht gleich Salz, zeigt dieses Buch. Die um-

fassende Warenkunde stellt verschiedene Salzsorten 

vor, eine Übersicht verrät, welches Salz zu welchem 

Gericht passt. Praxistipps und Rezepte demonstrieren 

schliesslich, wie die verschiedenen Salze selbst her-

gestellt und kreativ eingesetzt werden können. 

hb h Frühling Sommer
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