
Dacurt sun jau stà pacifi c cun mia 

famiglia en iert. Nus avain discurrì 

e giudì la special bella saira da 

stad. Sco fi niziun d’ina gustusa 

grillada a mes fi gl – che è maioren 

– alura purtà la buttiglia da vinars. 

In zanin plain fa vairamain l’effect 

da medischina. Igl n’è betg vizius 

da baiver in fi n vinars suenter 

tschaina. Igl è in putgà che sus-

tegn la digestiun. Malgrà tut m’ha 

mancà insatge per far viertgel a 

la stupenta saira. Forsa in dessert 

particular ch’i na dat mintga di. A 

mai è vegnì endament la turta da 

kirsch che mia sora ans porta ma-

gari si da la Bassa. Ella abitescha a 

Zug. Avant ch’ella era ida ad abitar 

giu là n’avev jau betg gugent turta 

da kirsch. I ma pareva adina in bi-

scuit emplenì cun crema da paintg 

cun in zichel aroma da kirsch. Sim-

plamain insatge setg e nagut bun. 

Propi nagut adattà per fi nir ina 

stupenta saira. Curt suenter che 

Claudia era sa domiciliada a Zug 

avain nus emprendì a conuscher 

la vaira turta da kirsch. Ina tala 

era arrivada cun la posta per mes 

anniversari. Gia sin il palpiri dal 

pac eri tatgà si ina etichetta cun 

l’avertiment da consumar svelt il 

cuntegn. Il pac aveva survegnì als 

urs tatgas da bletsch. Il dessert 

culava bunamain or da l’emballadi 

ed i savurava propi da kirsch. La 

turta bletscha cun il biscuit da ja-

ponais è alura era stada mangiada 

svelt. Dapi lura preferesch jau la 

specialitad dal chantun Zug. Cura 

ch’ins po bunamain baiver la tur-

ta da kirsch, è ella buna. Il curius 

è ch’i na grategia mai da far en il 

Grischun ina tala turta. 

Augustin Beeli

Cura ch’ins po baiver la turta

Lesenswert!
Peggy Porschen verwirklicht Träume aus 

Teig und Zuckerguss. Die Konditorin ist 

der süsse Liebling der Londoner Promis 

und stellt hier ihre schönsten Kreationen 

 Selberbacken und -dekorieren vor. Ob 

Hochzeit, Geburtstag, Taufe, Valentinstag 

 Party – Peggys filigrane Zuckerbäcke-

rei bezaubert und ist für ambitionierte 

Hobbybäcker mit Fingerspitzengefühl 

 und Vergnügen zugleich. 

… Volg ein wichtiger Lehrstel-

len-Anbieter in der Schweiz ist? 

Diesen Sommer begannen 172 

junge Frauen und Männer ihre 

Verkaufs-Ausbildung bei Volg. 

Insgesamt werden in den Dorf-

läden 450 Lernende ausge-

bildet. Volg bietet so auch in 

Was Schokoladenfans längst 

klar war, ist mittlerweile auch 

wissenschaftlich bestätigt. 

Schokolade macht glücklich! 

Zum Beispiel in Form eines 

prächtigen Schokoladen-

kuchens, einer edel-herben 

Schokoladentarte oder 

von Sachertörtchen. Jeder 

vorgestellte Kuchen des 

Büchleins klingt nach 

Genuss! Mit welchem soll 

man da nur anfangen?  

Tatjana Novak, 

Gaby Weiss: Das Keine-

Panik-Kochbuch für Väter 

Christian Brandstätter 

176 Seiten, ISBN 

978-3-85033-232-3 

Anne-Katrin Weber: 

Schokokuchen

GU Verlag, 48 Seiten

ISBN 9783833806681

Peggy Porschen: 

Meine schönsten Torten 

und Cookies

Zabert Sandmann, 144 Seiten, 

ISBN 978-3-89883-174-1

wirtschaftlich schwierigen Zei-

ten jungen Leuten eine Chance 

auf eine fundierte Berufsaus-

bildung und ist auch in Zukunft 

offen für viele neue Lernende. 

Mehr Infos zu den Volg-Lehr-

stellen unter: www.volg.ch oder 

www.lehrstellenboerse.ch.

eggy Porschen:

Weber: Endlich ein Kochbuch für frischgebackene 

Väter, die selbst Wasser anbrennen lassen und 

zwei linke Kochlöffel haben. Einfache Erfolgs-

rezepte lassen erst gar keine Panik aufkom-

men. Vorgestellt werden Gerichte, die Mutter 

(und Kind!) viel Kraft geben, und Rezepte, die 

immer gelingen und den neugeborenen Koch 

und Vater in hellem Licht erstrahlen lassen. 

Zudem enthält das Buch Notfallprogramme, 

die Väter dann brauchen, wenn sie doch 

einmal im Chaos zu versinken drohen. 
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